Ogorki musztardowe, po polsku

Dodano: 2007-06-03 15:55:42
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 3822 razy.

8-10 $rednich ogorkow

sol

21/2-31octu

3/4 | wody

450 g cukru

1 tyzka stotowa utartego chrzanu
1-2 tyzek stotowych gorczycy (ziarna)
10 ziaren pieprzu

2 mate czerwone peperoni
estragon

koperek

Ogorki umy¢ i osuszy¢ (sciereczka).

Ocet, woda i przyprawy zagotowac¢ izala¢ tym ogorki (goracym). Pozostawi¢ na 24h pod przykryciem.
Potem troche niesciste. Ja bym to zlat, ogérki do stoika, przegotowaé zalewe, zala¢ tym ogorki jeszcze raz,
zamkng¢ stoik i zapasteryzowac . Ale to méj dodatek.

Nadestat: AW <>

Czy aby nie przesada z tg iloscig octu? 3 litry na 3/4 litra wody?

Nadestat(a):Mysza 2011-08-05 09:08:31

Podejrzewam, Zze miato by¢ 3-4 litra wody.
Nadestat(a):Ojciec Mzimu 2013-04-16 10:04:25
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