Letniocieple ciacha z biatej czekolady

Dodano: 2007-08-30 14:24:41
Zmodyfikowano: 2007-10-14 13:03:00
Jezyk: niezdefiniowany

Odwiedzono: 2350 razy.

Ciasto:

- 80g biatej czekolady

- 50g cukru

- 40g masta + troche do posmarowania foremek
- 40g maizeny

- 20g maki

- 2 jajka

- cukier z trzciny cukrowej

- truskawki do udekorowania
- sol

Sos:

- 1509 truskawek

- 100g cukru

Ciacha:

1. Ubij cukier z jajkami w miseczce.

2. Dodaj ubijajac: 40g stopionego masta, make i biatg czekolade roztopiong au bain-marie(kapiel wodna), na
koncu dodaj maizene i szczypte soli.

3. Wysmaruj mastem 4 kwadratowe formy (6cm szerokosci, 4cm wysokosci).

4. Wlej ciasto do foremek. Wcisnij w kazda foremke pokrojong na kawatki truskawke.

5. Piec przez 8-10 minut w piekarniku rozgrzanym do 180°C. W zaleznosci od tego czy chcesz bardziej
suche czy miekkie ciacha.

6. Przygotuj sos: powoli zmiksuj truskawki z cukrem.

7. Ut6z ciacha w katuzy sosu, podawaj letniociepte.

Nadestat: Kamila <>
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