Zapiekanka z ziemniakami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 8258 razy.

1,2 kg ziemniakéw,

30 dag ostrego sera (warminski, tylzycki, cheddar),

2 szklanki $mietany,

2 jajka,

1 tyzeczka tagodnej przyprawy curry lub mysliwskiej,
2 tyzki posiekanej natki pietruszki,

2 tyzki masta lub margaryny,

3 tyzki tartej butki,

sol,

pieprz.

Ziemniaki obra¢ , umy¢ , pokroi¢ w plasterki, obgotowaé

5 min w lekko osolonej wodzie i odcedzi¢ . Ser zetrze¢ na

tarce. Naczynie zaroodporne wysmarowa¢ mastem i

posypa¢ butka tartg. Uktadaé w nim ziemniaki,

przesypujac serem i przyprawami.Zala¢ potrawe $mietang

wymieszang z jajkami, posypaé reszta sera i przypraw.

Zapieka¢ 25 min w piekarniku w temp. 200 st.C. Przed

podaniem posypa¢ natka.
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