Zapiekanka ziemniaczana

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7672 razy.

1 1/2 kg ziemniakdw obranych i pokrajanych w cienkie plasterki,

1/4 kg wedzonego bekonu, usmazonego i pokrajanego na mate kawateczki,

2 Srednie cebule,

1/4 kg masta,

6 tyzek maki,

11 goragcego mieka,

1 tyzeczka ostrej papryki,

1 tyzeczka ususzonej gorczycy

2 tyzki soli, pieprz

Wysmarowaé mastem nczynie do zapiekania o $rednicy 35 cm i uktada¢ warstwy ziemniakdw.

Kazdg warstwe posypaé solg, pieprzem do smaku, utartg cebulg i skwarkami bekonu. Oprészy¢ kawateczkami
masta. Wsypa¢ make do sita i cienko posypa¢ kazdg warstwe. Wtozy¢ gorczyce i papryke do goragcego mleka,

wymieszac¢ ipola¢ ziemniaki. Zapieka¢ w temperaturze 180 st. C przez okoto 1 1/2 godziny /w czasie
pierwszej godziny pod przykryciem/. Udekorowa¢ kawateczkami bekonu i papryka.
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