Paczki oszczedne

Dodano: 2007-12-23 21:14:37
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2427 razy.

Dwa funty suchej przesianej maki zmieszaé¢ z poétkwartg letniego mleka. Wla¢ do niej 5 tutéw rozczynionych
drozdzy, pot funta sklarowanego masta, pot funta cukru i 12 zéttek. To wszystko ubija¢ tak dtugo, az odstanie
zupetnie od tyzki. Odstawi¢ nastepnie w ciepte miejsce.

Jak podrosnie troche lecz nie zanadto, wowczas wytozyé ciasto na stolnice, wysypang maka, rozwatkowaé je, ktasé
kupki konfitur i wyrzyna¢ blaszang foremka lub szklankg mate pierogi. Te utozy¢ na sito i postawi¢ znéw w cieptym
miejscu. Po godzinie wrzuci¢ na goracy smalec strong wyrosnieta, a po usmazeniu ktasé na pétmisek i obsypaé
cukrem. Chcac by sie smalec nie palit, trzeba od czasu do czasu wrzuci¢ wen plasterek kartofla surowego.

Najlepiej sie smazy w duzym rondlu i w sporej ilosci smalcu.

Nadestat: Poradnik dla polskich gospodyn Najnowsza kuchnia warszawska <>

jaki funt ile to jest méwmy po polsku
Nadestat(a):Lusi <lucjola@onet.eu> 2008-01-30 11:01:06

Funt jest jak najbardziej po polsku, nawet staro polsku. [
1tut=132/3g 0]

1 funt = 32 tuty = 4379
Nadestat(a):Mariusz Marczak (admin) 2008-01-30 15:01:12
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