Paczki wyborowe

Dodano: 2007-12-23 21:16:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2399 razy.

Do dwoch funtdow maki wlaé szes$¢ tutéw drozdzy. Gdy ciasto zacznie sie podnosi¢ , wbi¢ 16 zoéttek, ubitych z ¢ wieré

funtem cukru. Nastepnie pét funta sklarowanego masta i kieliszek araku, troche wanilii. Ciasto mocno ubija¢ i

catg godzine wyrabiaé , by paczki byty lekkie i pulchne, zostawi¢ je nastepnie by podrosto. Po godzinie wyrzucic
ciasto na stolnice, wyrzyna¢ szklankg mate placuszki, natozy¢ na potowe placuszkéw konfitury. Kazdy placuszek z
konfiturami zakry¢ suchym placuszkiem. Brzegi ich wokoto dobrze przyklei¢ i zndw na sicie utozy¢ , by rosty.
Wrzuci¢ po kilka do gorgcego smalcu strong wyro$nieta, ktadac na spdd i czesto potrzgsajgc rondlem. Smazy sie na
wolnym ogniu, ale w goragcym smalcu. Gdy paczki zarumienione, ktadzie sie je na bibule, by ttustosé z nich

wsigkta w nig, poczem osypuje sie grubo cukrem.

Nadestat: Poradnik dla polskich gospodyn Najnowsza kuchnia warszawska <>
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