Ciasto czekoladowe

Dodano: 2008-02-15 20:28:48
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 3233 razy.

100g cukru

6 jajek

1 1/4 kostki masta

3 tabliczki czekolady, najlepiej gorzkiej
150g orzechow wtoskich

150g migdatow

papier pergaminowy

1. Smarujemy okragtg forme do ciasta mastem, dno wyktadamy koétkiem z papieru.
2. Orzechy, migdaty i dwie tabliczki czekolady mielimy na proszek w mikserze (lub trzemy na tarce).
Oddzielamy z6ttka od biatek. Masto, z6ttka i cukier ucieramy na gtadkg mase, dodajemy zmielone orzechy,

migdaty i czekolade i mieszamy.

3. Ubijamy biatka na sztywng piane i delkatnie mieszamy z pozostatymi sktadnikami tak, aby piana nie

odpadta.

4. Wlewamy mase do formy, wyréwnujemy. Kruszymy trzecig tabliczke czekolady i kawateczki wciskamy do
ciasta. Pieczemy w temperaturze 190°C przez godzine.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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