Jaja wielkanocne zapiekane z rzezuchg

Dodano: 2008-03-04 15:45:38
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1802 razy.

Sktadniki na 6 porciji:
6 jaj,

50 g zottego sera,

1 mata cebula,

3 tyzki masta,

2 tyzki $mietany,

1 tyzeczka musztardy,
4 tyzKki tartej butki,
sol,

pieprz.

Sposoéb przygotowania:

Ugotowane na twardo jaja obierz ze skorupek, przekroj wzdtuz i wyjmij zo6ttka. Cebule posiekaj i podsmaz na

masle. Zéttka utrzyj z dwoma tyzkami masta, $mietang i musztarda, dodaj starty zotty ser, tartg butke, posiekang natke
pietruszki i szczypiorek oraz podsmazong cebule - catosé doktadnie wymieszaj. Napetnij farszem potéwki jaj i utoz

je w wysmarowanym mastem naczyniu zaroodpornym. Tak przygotowane wstaw do piekarnika

rozgrzanego do temperatury 180°C i zapiekaj az sie zarumienia. Jaja podawaj na ciepto udekorowane

rzezucha.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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