Jajka faszerowane Sledziem

Dodano: 2008-03-15 09:35:49
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2343 razy.

8 jajek,

1 filet Sledziowy,

150 ml majonezu,

sol,

pieprz,

1 tyzka posiekanej natki pietruszki.

Filet $ledziowy namaczamy w wodzie, doktadnie osuszamy papierowym recznikiem i siekamy. Jajka

gotujemy na twardo (7 minut od chwili, gdy woda zawrze), przelewamy zimng woda, obieramy, ptuczemy,
osuczamy i przekrawamy na potowki. Zottka wyjmujemy, przecieramy przez sito ze sledziem, ucieramy z 2
tyzkami majonezu i doprawiamy pieprzem oraz ewentualnie solg. Potowki biatek napetniamy farszem z z6ttek i
$ledzig, polewamy pozostatym majonezem, posypujemy natkg, schtadzamy i podajemy.

Do farszu mozemy doda¢ 1 tyzke drobno pokrojonego szczypiorku.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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