Rolada truskawkowa

Dodano: 2008-05-13 17:40:57
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1993 razy.

SKEADNIKI:

4 jajka,

50 g masta,

6 tyzek cukru,

7 tyzek maki,

2 tyzki cukru pudru,

250 g serka homogenizowanego,
125 ml $mietany 30-proc.,

cukier waniliowy,

250 g truskawek.

PRZYGOTOWANIE:

1. Oddzielamy z6ttka od biatek. Na matym ogniu topimy masto.
2. Zottka ucieramy z cukrem, dodajemy make i stopione masto. Biatka ubijamy z tyzkg cukru pudru na sztywng
piane i dodajemy do ciasta. Ptaska forme wyktadamy papierem, a nastepnie ciastem. Pieczemy 7 minut w

piekarniku rozgrzanym do temp. 200°C.

3. Ciasto wyjmujemy, przykrywamy wilgotng $ciereczka i odwracamy tak, by $ciereczka byta na spodzie.

Rolujemy.

4. Serek homogenizowany doktadnie mieszamy z tyzka cukru pudru. $nietane ubijamy z cukrem waniliowym i

taczymy z masg serowa.

5. Ostudzone ciasto ostroznie rozwijamy, smarujemy kremem serowym, wyréwnujemy, wyktadamy
pokrojone truskawki, delikatnie zwijamy w rulon i przynajmniej na godzine wktadamy do lodowki.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>

te ciasto mi sie nie udato
Nadestat(a): 2008-07-09 09:07:27

Napisz co si¢ nie udato - jak wyszto.
Nadestat(a):Gosposiek 2008-07-09 09:07:38
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