JAJKA NA TWARDO

Dodano: 2008-06-22 14:41:39
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2764 razy.

8 jajek,

1 cebula,

3 tyzki masta,

1 tyzka maki,

200 ml bulionu,

150 ml $mietanki 22%,

2 tyzki drobno pokrojonego koperku,
sol.

Jajka gotujemy na twardo (7 minut od chwili, gdy woda zawrze). Cebule obieramy, kroimy w drobng kostke,
dusimy na 1 tyzce masta i przecieramy przez sito. Mgke smazymy na pozostatym masle; gdy na powierzchni
pojawiajg sie pecherzyki powietrza, wlewamy bulion i $mietanke, dodajemy koperek i cebule, gotujemy,
mieszajac, przez 10 minut i doprawiamy sos solg. Jajka obieramy, ptuczemy, osuczamy, rozktadamy na
talerzach, polewamy gorgcym sosem i podajemy z grzankami.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>

Wydaje sie smaczne, trzeba bedzie sprobowac :)
Nadestat(a):JJ 2009-12-14 14:12:06
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