PIERNIK PRZEKLADANY

Dodano: 2008-12-02 14:12:17
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1833 razy.

Ciasto:

100 g margaryny

3/4 szklanki cukru

2 jajka

100 g (5 tyzek) ptynnego miodu

1 tyZzka zimnej wody

1/2 szklanki (6 tyzek) kwasnej Smietany
1 1/2 szklanki maki

1 ptaska tyzeczka Sody oczyszczonej Dr. Oetkera
1 tyzka kakao

1 Przyprawa korzenna Dr. Oetkera

Nadzienie:

2 tyzki marmolady lub dzemu

1 Polewa gotowa biata Dr. Oetkera

30 g (1 tyzka) masta

kilka kropli Aromatu rumowego Dr. Oetkera

Dekoracja:
1 Polewa gotowa deserowa Dr. Oetkera

Margaryne utrze¢ z cukrem dodajac 2 z6ttka, midd, wode, Smietane. Make wymiesza¢ z soda, kakao i przyprawg
korzenna. Dodawaé stopniowo do utartego ttuszczu, doktadnie wymiesza¢ . Biatka ubi¢ na sztywng piane,
delikatnie wymiesza¢ z ciastem. Ciasto natozy¢é do wytozonej papierem do pieczenia podtuznej formy o dtugosci

25 cm. Piec okoto 70 minut.

Piekarnik gazowy: temp. 1750C (powinien by¢ podgrzany)
Piekarnik elektryczny: temp. 1750C (powinien by¢ podgrzany)

Po upieczeniu piernik zostawi¢ w formie na 10 minut. Wystudzone ciasto przekroi¢ poziomo na 2 czesci.

Polewe o smaku biatej czekolady podgrzaé w goracej wodzie. Ptynng polewe wlewaé do utartego masta, dodaé
aromat, wymieszac¢ . Dolny blat ciasta posmarowaé marmolada, przykry¢é warstwg ciasta, nastepnie rozsmarowaé
mase z biatej czekolady, natozy¢ ostatni blat ciasta. Wierzch ciasta pola¢ polewg deserowa.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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