Czekoladowe serce

Dodano: 2009-02-27 14:27:30
Zmodyfikowano: 2009-03-01 21:09:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1831 razy.

Ciasto:

1 Ciasto kruche Dr. Oetkera,

100 g miekkiego masta,

1 jajko,

Do dekoraciji:

1 Polewa gotowa Maxi deserowa Dr. Oetkera.

Sposoéb przygotowania:

Zawarto$¢ opakowania wsypa¢ do miski, doda¢ masto i jajko. Cato$§¢é zagnie$¢ do uzyskania gtadkiego ciasta i
schiodzi¢ . Ciasto rozwatkowa¢ na posypanej maka stolnicy do grubosci okoto 3 mm. Metalowg foremkg wycina¢
serduszka, uktada¢ je na blasze wytozonej papierem do pieczenia. Piec na stomkowy kolor okoto 15 min.

Piekarnik gazowy: temp. 180 st.C (nie powinien by¢é podgrzany)
Piekarnik elektryczny: temp. 180 st.C (powinien by¢ podgrzany)

Polewe rozpusci¢ w kapieli wodnej, wyla¢ cienka warstwe na papier do pieczenia, zastygnietg polewe wycinac
foremkami w ksztatcie serduszek. ®inki polewy ponownie rozpusci¢ , wyla¢ cienka warstwe na papier do
pieczenia, zastygnietg polewe wycina¢ foremkami. Kruche ciastka przektada¢ na przemian czekoladowymi
sercami.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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