Ziemniaczane ptysie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2764 razy.

2 szklanki zimnych uttuczonych ziemniakow,

2 tyzki masta roztopionego,

12 jaj,

6 tyzek Smietany,

1/4 tyzka soli,

1/4 tyzka pieprzu,

butka tarta, masto, ttuszcz do smarowania

Zmiesza¢ delikatnie uttuczone ziemniaki, roztopione masto, sél i pieprz, nastepnie dodaé roztrzepane jaja i
$mietane. Uwaznie wymieszaé . Uformowac niewielkie kulki i obtoczy¢ je w tartej butce. Umiesci¢ w

wysmarowanej ttuszczem brytfannie z kawatkiem masta na wierzchu kazdego ptysia i zrumieni¢ w goracym
piekarniku /200-230 st.C/, raz przewracajac. Podawaé gorace.
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