TORT TOFFI

Dodano: 2009-03-06 16:03:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 2053 razy.

Ciasto:

4 jajka

8 tyzek maki tortowej

8 tyzek maki ziemniaczanej

1 szklanka cukru pudru

1 tyzeczka proszku do pieczenia Dr. Oetkera
margaryna i maka

do wysmarowania blachy

Krem:

1 krem do tortéw o smaku toffi Dr. Oetkera
300 ml schtodzonego mleka

100 g masta

Nasgczenie do wyboru :

Wersja z alkoholem: 100 ml ajerkoniaku, 50 ml mleka
Wersja bez alkoholu: 150 ml stabej, lekko ostodzonej herbaty
Polewa:

1 czekolada deserowa

8-9 tyzek stodkiej $mietanki 30% tt.
Dekoracja:

100 g grubo posiekanych orzechéw wtoskich
3 tyzki cukru pudru

Sposbéb przygotowania:

Spad tortownicy o Srednicy 24 cm wysmarowaé margaryna,

i obsypa¢ maka. Biatka ubi¢ z cukrem pudrem na sztywno, dodajac kolejno po 1 zéttku. Wymiesza¢ obie maki
z proszkiem do pieczenia, przesia¢ i dodawac¢ stopniowo

do ciasta, mieszajgc mikserem na najnizszych obrotach.

Ciasto natozy¢ do tortownicy i piec 45 min.

Piekarnik elektryczny: temp. 180°C (powinien by¢ podgrzany)
Piekarnik gazowy: temp. 180°C (nie powinien by¢é podgrzany)

Do wysokiego naczynia wla¢ schtodzone mleko,

wsypac¢ zawartos¢ torebki, miksowaé przez chwile

na najnizszych, a nastepnie przez 2 minuty na najwyzszych obrotach. W osobnym naczyniu utrze¢ miekkie

masto

na "puch", a nastepnie doda¢ je do kremu, miksujgc wszystko na gtadkg mase.

Wystudzony biszkopt podzieli¢ na trzy blaty. Ajerkoniak zmieszaé z mlekiem i nasgczy¢ krazki biszkoptu.

Krem toffi podzieli¢ na trzy czesci. Krem natozy¢ na

kazdy krazek ciasta. Krazki ztozyé razem, a nastepnie posmarowac¢ gore i boki ciasta. Tort odstawi¢ do schtodzenia w
lodowce.

Cukier puder rozpusci¢ w matym ptytkim garnku.

Gdy lekko zbrazowieje, odstawi¢ z ognia, wsypa¢ orzechy

i szybko wymiesza¢ razem z cukrem. Wytozy¢ na talerz,

po ostygnieciu porozdziela¢é na kawatki. Czekolade potamaé na kawatki, wtozy¢ do garnka, doda¢ $mietanke, rozpuscié
na matym ogniu, lekko schtodzi¢ , nastepnie wylac¢

na srodek ciasta i szybko rozsmarowac . Wierzch tortu

posypa¢ orzechami, ponownie wstawi¢ do lodéwki.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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