Sernik z mandarynkami

Dodano: 2009-05-07 20:54:51
Zmodyfikowano: 2009-05-08 07:54:51
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1704 razy.

Ciasto:

- 150 g masta

- 150 g (&frac34; szklanki) cukru pudru

- 2 tyzeczki cukru wanilinowego Dr. Oetkera
- szczypta soli

- 3 jajka

- 125 g (&frac34; szklanki) maki tortowej

- 25 g (1 tyzka) maki ziemniaczanej

- 1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia Dr. Oetkera
Masa:

- 3 tyzki zelatyny Dr. Oetkera

- 8tyzek wody

- 1000 g twarogu aksamitnego Dr. Oetkera

- 1&frac12; szklanki cukru

- 4 tyzeczki cukru wanilinowego Dr. Oetkera
- 50 ml soku z cytryny

-1tyzka rumu

- 500 ml $mietanki kreméwki 30 % tt.

Do dekoraciji:

- 2 puszki mandarynek

- 1tyzka soku z cytryny

- 1tyzeczka zelatyny Dr. Oetkera

- 1tyzka cukru

Masto starannie utrze¢ dodajgc cukier, cukier wanilinowy, sél, wbija¢ po jednym jajku. Obie maki wymiesza¢ z
proszkiem do pieczenia, dodawa¢ po tyzce do masy jajecznej caty czas ucierajac. Tortownice o Srednicy 26 cm
wytozy¢ papierem do pieczenia, ciasto natozy¢ do formy, wyréwnaé wierzch. Piec 30-35 min.

Piekarnik gazowy: temp. 180&ordm;C (powinien by¢ lekko podgrzany)
Piekarnik elektryczny: temp. 180&ordm;C (powinien by¢ podgrzany)

Wystudzone ciasto przekroi¢ poziomo na dwie warstwy. Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie, a nastepnie

rozpusci¢ podgrzewajac w kagpieli wodnej albo w mikrofaléwce. Twardg, cukier, cukier wanilinowy, sok z

cytryny i rum utrze¢ mikserem. Rozpuszczong zelatyne wymiesza¢ z 3 tyzkami masy twarogowej, a nastepnie
dodawaé po trochu do twarogu. Schtodzong smietanke ubi¢ na sztywno, delikatnie wymiesza¢ z masg twarogowa.

Na spdd tortownicy natozyé jedng czesS¢ ciasta, zamkngé obrecz. Bok tortownicy obtozy¢ paskiem papieru do
pieczenia. Do formy natozy¢ mase twarogowa, przykry¢ drugim krazkiem ciasta lekko dociskajgc. Mandarynki
odsaczy¢ na sicie. 250 ml soku wla¢ do rondelka (gdyby byto mniej ptynu uzupetni¢ wodg). Doda¢ cukier, sok z
cytryny, zagotowac¢ . Garnek zestawi¢ z ognia, doda¢ tyzeczke zelatyny, mieszaé , az sie rozpusci. Mandarynki utozy¢
na wierzchu ciasta. Lekko tezejagcym sokiem mandarynkowym polaé wierzch tortu. Tort wstawi¢ do lodowki na

2-3 godziny.

Nadestat: <wenus.wenus1@wp.pl>
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