Zupa grzybowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6995 razy.

30 dag miesa z koscia,

25 dag wtoszczyzny,

2 - dag suszonych grzybéw,
1 3/4 | wody,

sal,

pieprz,

1 tyzka siekanej zielonej pietruszki.

Grzyby umy¢ , zala¢ zimng woda, namoczy¢ na 1 - 2 godz,
gotowaé z pokrojong cebulg pod przykryciem. Kosci i

mieso optukaé , zalaé wodag, osoli¢ , powoli gotowa¢ . Gdy
migso jest na pot migkkie, wtozyé oczyszczong i

optukang wtoszczyzne i gotowa¢ do miekkosci.

Przecedzi¢ wywar i potgczyé z odcedzonym wywarem z
grzybéw. Przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem, dodac
siekang zielong pietruszke. Podawaé z pasztecikami,
paluszkami kruchymi, ciastem lanym, kluseczkami

francuskimi z grzybami, z uszkami z grzybow.
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