Zupa z muli na biatym winie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2674 razy.

Sktadniki (dla dwoch oséb)
1 lub 2 stoiki muli w sosie wtasnym,
zabek czosnku,
4 cebule,
oliwa,
szklanka biatego wytrawnego wina,
szklanka $mietanki,
10 dkg makaronu rosotowego,
natka pietruszki,
pieprz,
sol.

Przygotowanie:

Cebule pokroi¢ , posieka¢ czosnek i wrzuci¢ na rozgrzang oliwe. Gdy sie zeszkla, wla¢ ze stoikdw mule z sosem,
wino i lekko podgotowaé . Zaprawi¢ $mietankg Osobno ugotowaé makaron, wtozy¢ do wazy, przela¢ zupe z muli.
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