Zupa z tostami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2688 razy.

4 -5 cebul,

2 zgbki czosnku,

4 kromki chleba tostowego,

4 plastry z6ttego sera (ementaler, gouda),
4 szklanki bulionu z kostki,

3 tyzki oleju,

1 tyzka masta,

2 krople sosu tabasco,

pieprz,

cukier,

sol.

Cebule i czosnek obra¢ , optuka¢ , drobno posiekac¢ ,
przetozy¢ do rondlaismazy¢ na oleju, az sie zrumienia.

Bulion zagotowac¢ , doda¢ do cebuli, doprawi¢ sosem

tabasco, solg, cukrem, pieprzem i gotowac jeszcze 25 min.

Tosty posmarowaé mastem i posypac¢ pieprzem, na
wierzchu kazdej kromki potozy¢ po plasterku sera (ser w
plasterkach mozna zastgpi¢ serem statym). Tosty utozy¢
na blasze do pieczenia i zapieka¢ w piekarniku, w temp.
190 st.C, ok. 10 min, az ser sie zrumieni.

Goraca zupe podawac z tostami.

ta zupa to typowa cebulowa po francuzku
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