
Uszka z grzybami  1
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2419 razy.

20 dag suszonych grzybów

1 cebula

1 łyżka masła

sól pieprz

Grzyby dokładnie umyć, namoczyć, pozostawić na noc. Na drugi dzień ugotować w tej samej wodzie, ostudzić,
posiekać w paseczki.     Cebulę obrać, pokroić w kosteczkę, zeszklić na maśle lub oleju.  Połączyć z grzybami,
razem poddusić, przyprawiać do smaku solą i grubo zmielonym pieprzem.  Przyrządzić ciasto jak na pierogi,
pokroić na kwadraciki.  Nałożyć ostudzony farsz, starannie zlepić brzegi.  Ugotoweać w osolonym wrzątku.  
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