Lukier czekoladowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3642 razy.

MLEKO: 1/4 szklanki
CUKIER: 1/2 szklanki
KAKAQOQ: 4 czybate tyzki
MASEO ROSINNE: 1 tyzka
AROMAT:

Uwagi: zapach - rumowy, arakowy lub pomaranczowy.

Podgrza¢ w rondleku mleko, doda¢ cukier i podgrzewac¢ , az sie rozpusci. Dodawaé kakao i dalej podgrzewac
mieszajac, aby nie byto grudek. Na konncu doda¢ masto. Mieszaé (nie gotujac), az bedzie stanowi¢ jednolitg mase.
Mieszajac, studzi¢ . Chtodnym pola¢ piernik.

bardzo fajny przepis!!
Nadestat(a):

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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