Bdob z boczkiem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2624 razy.

80 dag mtodego bobu,

2 cebule,

15 dag wedzonego boczku,

15 dag kietbasy serdelowej lub paréwek,

1/2 szklanki bulionu z kostki,

2 tyzki oleju,

2 tyzki natki pietruszki lub koperku,

sol, pieprz

Bob umy¢ , ugotowaé w posolonym wrzagtku i osgczy¢ . Cebule obrac¢ , optukac¢ i drobno pokroi¢ . Boczek pokroi¢ w
paski, a kietbase obra¢ ze skorki i pokroi¢ w plasterki. Na patelni rozgrza¢ olej i zrumieni¢ cebule. Nastepnie

doda¢ boczek i kietbase, smazyé 5 min, po czym doda¢ béb, wla¢ bulion, zagotowaé i doprawi¢ solg lub pieprzem.
Potrawe podawa¢ z pieczywem, posypang natkg pietruszki lub koperkiem.
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