Roso6t rumiany

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2319 razy.

Na 6 oséb wzia¢ 1 kilo miesa wotowego, pokrajaé w kawatki, wiozy¢ do rondla, podtozy¢ kawatek toju wotowego, pare
upieczonych cebul i niech sie mieso podrumieni, az pusci z siebie brunatny sos; potem dola¢ troche wody, by sie
brunatny sos troche podgotowat, a w koncu podlaé¢ tyle wody, ile potrzeba na rosoét; sklarowac , wiozyé

wtoszczyzny i gotowac jak zwykle rosot. Pokrajaé drobno rozmaitej wioszczyzny, ugotowa¢ osobno na miekko

na rosole i na wydaniu witozy¢é do wazy. Mozna da¢ do rosotu francuskie kluseczki lub makaron.
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