Bulion zwyczajny

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1796 razy.

Najlepszy jest bulion, gdy sie poprzednio ugotuje rosét z kosci cielecych lub wotowych. Na 6 filizanek wzigé 5

deka bulionu, pokraja¢ w kostki, wrzuci¢ w rosot i niech sie pare razy zgotuje. Mozna go takze gotowa¢ na smaku
z wtoszczyzny lub na czystej wodzie, lecz w takim razie trzeba troche wiecej bulionu, troche soli, mozna wtozy¢ i
masta. Do bulionu podaje sie grzanki lub jaja w koszulkach.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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