Rosot z cieleciny lub kury

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1809 razy.

Gotuje sie jak kazdy inny rosét, z tg réznica, ze cielecina gotuje sie péttory, najwiecej do dwdch godzin. Z drobiu zas,
jezeli jest mtody, godzine; z starej kury przeszto dwie godziny, czasem i dtuzej. Przecedzony przez sitko rosé6t
zasypuje sie drobng kaszka, lub gotuje sie kaszke na gesto z mastem i po wystudzeniu kraje sie w kostki lub tyzkg
ktadzie do wazy. Mozna go tez zala¢ lanymi kluseczkami. Do kury lub cieleciny robi sie biaty lub z6tty sos.
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