Roso6t z kury lub cieleciny (dla chorych)

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1844 razy.

Gotuje sie z tymi samymi dodatkami co zwykty rosoét, z tg réznica, ze cielecine trzeba wprzéd sparzy¢ , tj. zagotowaé
raz i wode odla¢ , bo inaczej rosét bedzie biaty, oraz ze gotuje sie znacznie krécej jak mieso wotowe; trzeba
gotowaé z cieleciny 11/2 godziny, a z kury do 21/2 godz. uwazajac, aby sie tak jedno jak drugie nie

rozgotowato, bo zwykle z pozostatego migsa robi sie potrawka.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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