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Wzig¢ cieleca gtowke, oczysci¢ dobrze, zdjgé z niej skére z miesem na niej zostajgcym, wyjac ostroznie moézdzek w catosc
wykroi¢ ozorek i wymoczy¢ wszystko w zimnej wodzie, potem odgotowac troche w solone wodzie, wytozy¢ na
stolnice, przycisng¢ ciezarem, zeby sie dobrze sptaszczyta, a po wystudzeniu pokrajaé w czworograniaste kawatki i
ugotowac¢ na miekko z trochg wtoszczyzny, korzeniami i szklankg madery. Osobno odgotowaé mozdzek w

wodzie zaprawionej octem i solg i postawi¢ go do wystudzenia. Ugotowaé mocnego rosotu z miesa wotowego

i kosci pozostatych z cielecej gtowki z solg i rozmaitg wtoszczyzng, zebraé ttustos¢ a niego i zabrunaci¢ go makag
zasmazong w masle tak, zeby byt troche zawiesisty. Przecedzi¢ przez sitko, wsypaé na koniec noza ttuczonego
biatego pieprzu, wla¢ 1/2 butelki madery, wrzuci¢ troche w kostke krajanej gotowanej szynki, zlaé z rosotem
poprzednio wygotowanym z ozorku i gtéwki cielecej, ozorek i skorke pokrajane wrzuci¢ takze do zupy. Mézdzek
pokraja¢ w kawatki, macza¢ go w jajku i tartej butce, obsmazy¢ w masle. Do tego pare na twardo ugotowanych,
przez pot przekrajanych z6ttek, pare trufli lub szampiniondw, wszystko razem zmiesza¢ i wydac¢ na stét. Mozna

tez ukraja¢ w waze pare talarkéw cytryny.
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