Zupa brunatna zapalana

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2104 razy.

Ugotowac¢ lekkiego rosotu z kosci lub jezeli ma by¢é postna z smaku z wtoszczyzny, dodawszy troche korzeni.
Zbrunaci¢ make do koloru karmelu, mieszajac ciggle, potem wrzuci¢ w nig masta miesza¢ zeby nie byto krupek,
rozprowadzi¢ rosotem lub smakiem z wtoszczyzny tak, zeby zupa byta zawiesista, przecedzi¢ przez sitko,
zagotowac pare razy i wla¢ do wazy. Osobno pokraja¢é w makaron wtoszczyzny, usmazyé w masle i wrzuci¢ na
wydaniu do wazy. Do takiej zupy daje sie grzanki lub lekkie kluseczki. Jezeli mgka nie dos¢ sie zbrunacita i zupa
niebrunatna, mozna doda¢ troche karmelu.
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