Krupnik z podrébkami

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1840 razy.

Nastawi¢ jak wyzej kosci i gorsze czesci okrojonego miesa, oraz podrobke z drobiu kur, kaczek lub gesi. Po
rozbiciu rosotu z krupkami w powyzszy sposéb podrébke pokraja¢ w paski i wrzuci¢ do wazy. Jesli ma by¢
esencjonalniejszy mozna rozbi¢ dwa zo6ttka, zala¢ goracym krupnikiem i doda¢ tyzeczke przyprawy Maggi.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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