Tarta brzoskwiniowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3632 razy.

Sktadniki na ciasto:

2 szklanki maki,

2 tyzki cukru,

z6ttko

szczypta soli,

12 dag masta,

maka do rozwatkowania ciasta

Sktadniki na wierzch:

1 kg brzoskwin,

15 dag konfitury morelowej,

tyzka posiekanej pistacji

Make przesia¢ przez sito. Posrodku zrobi¢ wgtebienie, dodaé cukier, z6ttko, sél i trzy tyzki wody. Zimne masto
pokroi¢ w paski. Ciasto posieka¢ duzym nozem, az bedzie grudkowate. Nastepnie wyrobi¢ je rekami i przykryte
wstawi¢ na godzine do lodoéwki. Potem rozwatkowaé i wytozyé forme unoszac brzegi. Ciasto naktu¢ widelcem.
Brzoskwinie obra¢ ze skorki. Owoce oddzieli¢ od pestki, pokroi¢ w czastki i utozy¢ na ciescie. Piec w piekarniku

20 minut w temperaturze 200 st. C. Zagotowaé konfiture morelowa. Po upieczeniu ciasta pola¢ brzoskwinie
konfitura. Przed podaniem posypa¢ pistacjami. Podawac¢ z bitg $mietana.
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