Zupa z dziczyzny (mysliwska)

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2310 razy.

Na te zupe uzywa sie wszystkich przodkéw i udek zajeczych lub sarnich, a takze cietrzewi. Jeden cietrzew lub

dwa przodki zajecze, albo kawatek sarniny pokraja¢ w kawatki i dusi¢ w rondlu z mastem i cebulg. Doda¢ duzo
wtoszczyzny, korzeni i zakrapiaé woda, aby sie nie przypalito. Gdy mieso miekkie, obra¢ czysto z kosci, usieka¢ na
maszynce od miesa i przefasowaé przez sito. Kosci zas wtozyé na powro6t do rondla i wygotowaé z pozostatag
wloszczyzna, potem rozprowadzi¢ przefasowane mieso tym rosotem, doda¢ pot szklanki biatego wina i

zagotowac¢ wszystko razem. Na koniec rozbi¢ trzy z6ttka z kwaterkg Smietanki i zalaé wrzacg zupa, ale juz nie
gotowac , tylko prosto da¢ do wazy. Osobno poda¢ grzanki.
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