Zupa neapolitanska
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Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1984 razy.

Mie¢ ugotowany zwyczajny rosot. Wzig¢ na 4 osoby tyzke masta, zasmazyé ztyzka maki i czubatg tyzkg parmezanu, ciggle
mieszajac na ogniu kopystka; gdy sie juz zamieni w jednolita mase, rozprowadzi¢ bardzo swiezg kwasng Smietang, biorac

jej kwaterke, zagotowac , a w koncu zaprawi¢ dwoma rozbitymi z wodg z6ttkami i nie pozwalajgc sie juz gotowac ,

wymieszacé z takg iloscig czystego rosotu, jaka jest potrzebna na cztery petne talerze. Osobno mie¢ ugotowany

drobno potamany ciehszy wtoski makaron, wtozy¢é go nieco w waze i poda¢ na stét stawiajac jeszcze oddzielnie

tarty parmezan, kto go wiecej lubi dosypac¢ .
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