Zupa ogorkowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 2020 razy.

Wzig¢ kosci lub okrawkow i zyt od zrazow, ugotowaé zwyczajnym sposobem rosot, doda¢ kwasu ogérkowego

tyle, aby byt kwaskowy, wrzuci¢ troche pokrajanych w kostki ogérkow, a gdy sie pare razy zagotuje, zaprawic

kwasng $mietana, rozbitg z maka. Te sama zupe mozna zrobi¢ postng na smaku z wtoszczyzny. Mozna usieka¢ troche
kopru i wrzuci¢ do wazy.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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