Zupa wegierska ?goulasch?

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1865 razy.

Nastawi¢ rosot na kawatku ttustej wotowiny i na kawatku cynadry wotowej, daé duzo jarzyn, cebuli korzeni. Gdy
mieso juz miekkie, przecedzi¢ rosét i wrzuci¢ kilkanascie kartofli w kostke krajanych, a wprzéd odparzonych, aby

sie ugotowaty, potem zrobi¢ zaprazke rumiang z cebulg, wsypa¢ do niej papryki na koniec noza i zagotowaé¢ z zupa.
Mieso i cynadre pokrajaé w kostke i wrzuci¢ do wazy.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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