Barszcz wigilijny.

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1746 razy.

Nastawi¢ na smak duzo wtoszczyzny, dwie pieczone cebule, 5 dkg grzybow suszonych i kilka burakow

¢ wiktowych. Gdy smak ugotowany zala¢ go barszczem, wrzuci¢ poszatkowane drobne buraki, zaprawi¢

rumiang zaprazka z duzej tyzki masta z maka, zagotowac , posoli¢ i doda¢ cukru do smaku. Do wazy wtozy¢ osobno
ugotowane na wodzie uszka z grzybéw.
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