Zupa sliwkowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1397 razy.

Wzig¢ jeden i pét litra sliwek, obmy¢ , wytupac¢ z pestek, nala¢ woda, aby sie zamaczaty i gotowaé , mieszajac czesto,
aby sie nie przypality; gdy sie rozgotuja, przefasowaé przez durszlak, doda¢ troche cynamonu, kilka goz dzikéw, 4

1/2 kila cukru, kwaterke biatego wina, jezeli za gesta troche gorgcej wody, zagotowac¢ i wla¢ do wazy. Jezeli za

rzadka, mozna wzig¢ troche maki kartoflanej. Jezeli zupa ma byé zabielong, to wzigé w miejsce wina trzy ésme litra
kwasnej Smietany, zaprawi¢ nig zupe i raz zagotowac .
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