Zupa z powidet

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1491 razy.

Na 6 oséb wzia¢ 20 deka powidet, nala¢ jednym i pot litrem wody, wtozy¢ kawatek cynamonu, rozgotowac
powidta, przefasowaé przez durszlak, ostodzi¢ podtug upodobania. Wzig¢ 1/4 litra kwasnej Smietany, zaprawi¢ nig
zupe i raz zagotowac ; jezeli za rzadka, mozna do $mietany dobra¢ troche kartoflanej maki. Mozna jg tez da¢ bez
$mietany, tylko troche kartoflanej maki zaprawi¢ z winem. Do tej zupy da¢ sucharki lub kluseczki francuskie.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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