Zupa cytrynowa.

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1655 razy.

Wzig¢ 2 litry wody, ugotowa¢ smak z wtoszczyzny i troche korzeni, jak do wszystkich postnych zup. Osobno
ugotowac¢ na gesto jedng czwarta litra kaszy pertowej, utrze¢ ja dobrze z tyzkg masta, rozprowadzi¢ smakiem z
witoszczyzny i zagotowac . Wzigé 1/4 litra kwasnej $mietany, zaprawi¢ nig zupe, zagotowac , wlaé do wazy na
pokrajang w plasterki cytryng. Jezeli sie chce mie¢ kwasniejszg, mozna wbi¢ dwa zo6ttka.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

