Zupa z wina szodowa

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1400 razy.

Wzig¢ 8 zottek, 1/4 kilo cukru miatkiego, ubi¢ do biatosci, wla¢ trzy czwarte litra biatego stotowego wina, troche
cynamonu, wstawi¢ razem na ogien i bi¢ ciggle az zgestnieje i zrobi sie piana, poczem wydaé natychmiast z
biszkopcikami. Nalezy wstawi¢ w duzem naczyniu, bo bardzo sie wznosi. Wtasnie kiedy sie poruszy, wystawic ,
nie czekajac az sie zagotuije.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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