Zupa z czarnych jagod

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1623 razy.

Przebra¢ czysto 1 1/2 litra jagdd, optukac¢ , nala¢ woda, aby sie zamoczyty i rozgotowac . Przecedzi¢ przez sitko a
skoro sie ustojg, zla¢ z wierzchu czysty sok, wiozy¢ troche cynamonu, cukru 10 deka, jedng czwartg litra
czerwonego wina i niech sie razem zagotuje. Wla¢ do wazy i zanies¢ do piwnicy, zeby wystygta. Jezeli zupa za
rzadka, mozna dobrac¢ troche kartoflanej maki i z nig raz zagotowac¢ . Do zupy tej dajg sie grzanki lub sucharki.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

