Chtodnik z ogorkow

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1670 razy.

Odgotowaé troche bo¢ winy drobno w paski pokrajanej. Wzig¢ 1 litr sosu od kiszonych ogoérkéw, zagotowac ,
wyszumowacé , ostudzi¢ i zmiesza¢ z 1/2 litra kwasnej Smietany, ¢ wiktg i paru garsciami w cienkie plastry krajanych
ogorkow. Usiekac troche kopru, ugotowaé pare jaj na twardo, pokraja¢é na ¢ wiartki, obra¢ szyjki i n6zki od rakéw,
zmiesza¢ wszystko razem, wlaé do wazy i obtozy¢ jg lodem, aby zupa byta chtodna.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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