Kluski krajane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1447 razy.

Wzig¢ 1 jajoitylez mleka stodkiego zagnies¢ ciasto nie zbyt twardo, rozwatkowac¢ jak najcieniej, pokrajaé w

paski, ztozy¢ pare paskéw jeden na drugi, krajaé w skos$ne kostki, roztrzasng¢ dobrze na stolnicy zeby sie nie kleity i
jak troche obeschng, wsypa¢ do gotujacej sie wody, zamieszac¢ , niech sie pare razy zagotujg. Gdy sptyng, wla¢ w
durszlak, przelaé zimng wodg i roztozy¢ na talerzu. Kluseczki takie dajg sie do ryb, czarniny i zupy grzybowe;j.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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