Kluski zaparzane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1247 razy.

Wzig¢ masta klarowanego 1/8 litra, wody 1/2 litra, zagotowa¢ razem, wsypa¢ do tego 1/4 litra maki i miesza¢ tak
dtugo, az bedzie odstawa¢ od rondla, po czym zdjaé z ognia, a gdy przestygnie, wsypaé troche soli, wbi¢ dwa jaja
whbijajac do pulchnosci, bra¢ tyzka i spuszczaé do gotujacej sie wody; skoro na wierzch wyptyna, bedg gotowe. Mozna
tez wsypac¢ do ciasta troche siekanego kopru lub pietruszki.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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