Kluseczki francuskie bardzo dobre

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1375 razy.

Pot tyzki frytury i tyzke Swiezego masta lub tez samego masta utrze¢ w donicy na $mietane; gdy zbieleje, wpusci¢ dwa
zOttka i znow trze¢ , nastepnie wbi¢ dwa cate jajka z biatkami, ciggle trac w jedng strone. Gdy dobrze masa utarta,
sypac po trochu ciagle, jakby pudrujac, maka, jedng ésma litra najpiekniejszej pszennej maki i wierci¢ az sie rowna
masa zrobi. Ktas¢ tyzka na gotujacy sie rosot i przykry¢ pokrywa, aby podrastaty; - nie rozlatujq sie jak z piang i sg do
tego stopnia trwate, ze mozna ciasto rano zrobi¢ , a nawet, gdy go za duzo, pozostawi¢ do drugiego dnia.

Udanie sie ich zalezy na dtugiem i doktadnym wierceniu.

Nades!/al/(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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