Kluski pod rosot karlsbadzkie.

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1358 razy.

Usieka¢ drobno cieleca watrobke, wbi¢ 8 jaj, biatek potowe, masta 1-2 tyzki, troche soli, maki w miare, aby nie byty
twarde. Rozetrze¢ to nalezycie, robi¢ kluski i puszczaé na wrzacy rosét, gotujac doskonale.

Nades( ialli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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