
Kartofle do rosołu
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Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 1408 razy.

Ostrugane kartofle pokrajać w plasterki, sparzyć gorącą wodą, nalać rosołem, ugotować i wlać razem z rosołem w
wazę, polewając czystym rosołem. Do takiego rosołu konieczne jest wsypanie trochę zielonej pietruszki lub
kopru.
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