Pierozki z grzybow do zup postnych

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1235 razy.

Najczesciej uzywaija sie do zup grzybowych lub barszczu. Kilkanascie grzybéw po ugotowaniu wycisng¢ z wody,

usieka¢ jak najdrobniej, usmazy¢é w masle z drobno siekang i poprzednio w masle uprazong cebula, dodaé¢ soli,

pieprzu, jajko, wszystko razem dobrze wymieszac . Zrobi¢ ciasto z maki i jaja, jak na pierozki, rozwatkowac

cienko, naktas¢ farszem, zawija¢ i smazy¢ na gorgcem masle. Mozna je tez da¢ na potrawe, w takim razie gotujg sie w
wodzie i podajg polane mastem.
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