Pulpety z wotowego lub baraniego toju

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1464 razy.

Wzig¢ 20 deka toju, obra¢ z zytek, usiekac¢ , umle¢ w donicy na mase, wsypac troche tartej butki, wlaé pare tyzek rosotu,
wbi¢ dwa cate jaja troche soli, pieprzu, siekanej zielonej pietruszki lub kopru, wymiesza¢ doskonale, zrobi¢
gatki, utarza¢ je w butce i gotowa¢ na rosole.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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