Pulpety watrobiane

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1329 razy.

Oczysci¢ cielecg watrdbke z btonki, usieka¢ drobno, doda¢ troche wotowego szpiku, troche cebuli, zielonej pietruszki
drobno usiekanej i umiesza¢ z watrobka. Do tego doda¢ 2 w wodzie rozmoczone butki, troche pieprzu, soli, na
koniec 1 jajo, wszystko razem wymieszac , robi¢ okragte kluseczki i gotowaé na rosole przez kwadrans.

Nades( alli(a): MARJA $EZANSKA "KUCHARZ POLSKI-1635 PRAKTYCZNYCH PRZEPISOW"
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