Podtuzne uszka do barszczu

Dodano: 2009-07-28 11:19:14
Zmodyfikowano: 0000-00-00 00:00:00
Jezyk: Polski

Odwiedzono: 1343 razy.

Zrobi¢ jak zwykle farsz z gotowanego migsa, stoninki, butki, masta, cebulki i jajka. Zagnies¢ ciasto zwyczajnie.

Na rozwatkowane ciasto utozy¢ wzdtuz wateczek miesa, zwing¢ ciasto tak, aby mieso niem pokryte byto,
posmarowawszy ciasto wzdtuz woda, aby sie watek dobrze zlepit i mieso nie wychodzito, Wtedy pokraja¢ ten
wateczek w podtuzne ukosne kawatki, jakby pierogi leniwe, robi¢ dalej takie wateczki ze wszystkiego ciasta i

farszu a na pie¢ minut przed podaniem barszczu wrzuci¢ je w osolong wode; wyjmujac ostroznie tyzka durszlakowag,

ktas¢ w waze.
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